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P r e c i o :  4 6 , 0 0 € /p e r s o n a  ( i v a  i n c l u i d o )

P L Z  P A D R E  J E R O N I M O  C O R D O B A ,  I I  ·  4 1 0 0 3  S E V I L L A  
T E L .  9 5 4  6 0 0  0 1 6  ·  R E S E R V A S @ L A Q U I N T A B R A S E R I A . C O M

W W W . C A T A L I N A G R U P O . C O M

Ensaladilla de Gamba blanca con Pan de lenteja

Pan de cristal, Sardina ahumada y Patatas aliñadas

Tartar de Salmón, Lima y Crema de Aguacate picantita 

Bikini de Paté de Perdiz, Cebolla caramelizada y Pan de especias

Las ricas Croquetas de La Quinta

Txistorra Hojaldrada y Mayonesa de Pimiento verde

Rollitos Crujientes de Gamba blanca, Bacon y Queso

Buñuelos de Bacalao y Alioli de Membrillo

Mini Hamburguesa de Vaca frisona con Idiazabal y Sriracha

Arroz cremoso de Boletus y Gorgonzola

Limón Y Mascarpone

Crema Catalana Y Leche Frita

 Aguas minerales, refrescos y Cervezas     

Vallobera Crianza D.O. Rioja

Balandro Roble D.O. Ribera de Duero

Cruz de San Martín D.O. Rueda     

Cafés e Infusiones

P o s t r e

B e b i d a s
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P r e c i o :  5 8 , 0 0 € /p e r s o n a  ( i v a  i n c l u i d o )

P L Z  P A D R E  J E R O N I M O  C O R D O B A ,  I I  ·  4 1 0 0 3  S E V I L L A  
T E L .  9 5 4  6 0 0  0 1 6  ·  R E S E R V A S @ L A Q U I N T A B R A S E R I A . C O M

W W W . C A T A L I N A G R U P O . C O M

Ensaladilla de Gamba blanca en Pan de lentejas

Matrimonio de Anchoa y Boquerón 

Bikini de Paté de Perdiz, Cebolla caramelizada y Pan de especias

Rollitos de Salmón ahumado con Verduras, Queso crema y Pan de gamba

Las Ricas Croquetas de La Quinta

Brioche de Calamares de Potera y Mayonesa de Limón

Buñuelos de Bacalao y Alioli de Membrillo 

Gambones Nazarenos con Alioli de Manzana

Miniflamenquines de Setas Y Parmesano 

Txistorra de Orio Hojaldrada con Mayonesa de Pimiento verde

Arroz cremoso de Boletus Y Gorgonzola

Piña colada Y Mousse de Yogur

Tarta de Chocolate y Nata

Crema Catalana con Leche Frita

 Aguas minerales, refrescos y Cervezas     

Vallobera Crianza D.O. Rioja

Balandro Roble D.O. Ribera de Duero

Cruz de San Martín D.O. Rueda     

Cafés e Infusiones

P o s t r e

B e b i d a s
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P r e c i o :  74 , 0 0 € /p e r s o n a  ( i v a  i n c l u i d o )

P L Z  P A D R E  J E R O N I M O  C O R D O B A ,  I I  ·  4 1 0 0 3  S E V I L L A  
T E L .  9 5 4  6 0 0  0 1 6  ·  R E S E R V A S @ L A Q U I N T A B R A S E R I A . C O M

W W W . C A T A L I N A G R U P O . C O M

Ostras Poget Nº2 al natural y con Vinagreta de Pepino

Blinis caseros con Nata Agria y Huevas de Trucha

Queso Azul de Cabra Payoya y Queso Viejo con 30 Meses de curación 
acompañados de Gelee de Moscatel

Tabla de Ibéricos puros de Bellota y su Pan con Tomate

Ensaladilla tradicional con Gamba roja de Roses 

Brioche a la brasa de Anchoa Mariposa y Mantequilla Ahumada

Foie Micuit con Manzana caramelizada y Pan de Arándanos

Steak Tartar de Vaca Rubia madurada con Pan de lentejas

Bikini de Salmón ahumado y caviar Baerii 

Atún Rojo, Patata agria y Huevo de Corral Frito

Tostada de Anguila ahumada y Papada Ibérica

Las Ricas Croquetas de La Quinta

Langostinos crujientes con Albahaca y Kimchi

Tempura de Calamar de Potera con Alioli de Manzana Ácida

Rulo de Carrilleras Ibericas con Curry Rojo y Patata confitada

Arroz Socarrat de Lomo Bajo de Vaca Vieja

Mojito en Texturas
Tarta de Chocolate “Nathalie” y Chantilly de Vainilla

Tarta de Queso crema, su Mousse y Fresas Liofilizadas

 Aguas minerales, refrescos y Cervezas     
Vallobera Crianza D.O. Rioja

Balandro Roble D.O. Ribera de Duero
Cruz de San Martín D.O. Rueda     

Cafés e Infusiones

P o s t r e

B e b i d a s


